
 

GRÜNER VELTLINER. Strahlendes Strohgelb, in der Nase exotisch 
unterlegte Birne, vielschichtige, kräutige Würze; voller, runder Körper, 
saftiges Kernobst am Gaumen mit feiner trinkanimierender Säure. 
 
Boden.  sandig, kalkhaltig, mit Schiefer durchzogen 

Alter der Reben. ca. 40 Jahre 

Vinifizierung. Temperaturgesteuerte Vergärung im Edelstahltank bei 20-22°C 

Ausbau.   4 Monate auf der Feinhefe im Stahltank 

Abfülldatum. Jänner 2019 

Trinktemperatur. 8-12°C 

Lagerpotential. bis 2024 

Alkohol.  12,2 % vol.  

Trockenextrakt. 25,0 g/l 

Restzucker.  3,9 g/l 

Weinsäure.  5,3 g/l 


