
 

YOUNG SAUVIGNON. Zartes grüngelb, in der Nase fruchtig – Pfirsich, 
feine Exotik, grüner Apfel. Am Gaumen angenehmes Säurespiel mit 
schönen Trinkfluss.  
 
 
Boden.  schottrig 

Alter der Reben. ca. 15 Jahre 

Vinifizierung. Temperaturgesteuerte Vergärung im Edelstahltank bei 18°C 

Abfülldatum. Oktober 2019 

Trinktemperatur. 8-12°C 

Lagerpotential. bis Ende 2020 

Alkohol.  12 % vol.  

Trockenextrakt. 21,6 g/l 

Restzucker.  1,4 g/l 

Säure.  6,4 g/l 


