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BLAUFRANKISCH

BURGENLAND-2015

BLAUFRANKISCH. Tiefdunkles Rubingranat mit violetten Reflexen, in
der Nase sehr pfeffrig, wiirzig, schone Weichselanklange, am Gaumen
straff und knackig, mittlere Lange

Boden. Braunlehm mit Kieselsteinen

Alter der Reben. ca. 35 Jahre

Vinifizierung. Kontrollierte Maischevergarung im Edelstahltank tiber 10 Tage,
3mal tagliche Uberflutung des Maischekuchens

Ausbau. 16 Monate im Edelstahltank mit biologischem Saureabbau

Abfiilldatum. Oktober 2016

Trinktemperatur. 16-18°C

Lagerpotential. bis 2021

Alkohol. 13,5 % vol.

Trockenextrakt. 31,5 g/I

Restzucker. 2,39/l

Saure. 53 g/l
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