
 

SYRAH. „Jugendliche Farbe, vielschichtige Aromatik, Brombeere, Kräuter, 
Cassis, feine Holzwürze, stoffiger Wein, lebendige Struktur, feinkörniges Finish, 
Frucht und Würze im Abgang, gute Länge.“ A la Carte Wein-Guide 2020 – 93 Punkte 

Boden.  sandiger Kalkboden 

Alter der Reben. ca. 15 Jahre 

Vinifizierung. Kontrollierte Maischevergärung im Edelstahltank über 14 Tage,  

3mal tägliche Überflutung des Maischekuchens 

Ausbau.   36 Monate im kleinen Eichenfass mit biologischem Säureabbau 

Abfülldatum. Mai 2019 

Trinktemperatur. 16-18°C 

Lagerpotential. bis 2027 

Alkohol.  13,5 % vol.  

Trockenextrakt. 32,3 g/l 

Restzucker.  4,8 g/l 

Säure.  6,3 g/l 


