
 

 
Rebsorte.  100% Grüner Veltliner 

Boden.  sandiger Schieferboden 

Alter der Reben. ca. 35 Jahre 

Vinifizierung. kontrollierte Gärung im Edelstahltank bei 18-20°C 

Ausbau.  12 Monate auf der Feinhefe im 500-Liter-Fass, Regelmäßige 
Batonage 

Trinktemperatur. 10-12°C 

Alkohol.  13,5 % vol.  

Trockenextrakt. 20,1 g/l 

Restzucker.  3,3 g/l 

Säure.  4,6 g/l 


